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APRESENTACAO



APRESENTACAO

HARMONIZACOES PERFEITAS

CONTEUDO EXCLUSIVO

A UNIAO DOS COQUETEIS DA LINHA CAMPARI COM A
BOA GASTRONOMIA

MATERIAL PRATICO

UM GUIA PARA VOCE OFERECER AOS SEUS CLIENTES
NOVIDADES SURPREENDENTES

UMA MANEIRA DIFERENTE PARA DEGUSTAR O MELHOR
DA LINHA CAMPARI

A COMBINAGAO PERFEITA ENTRE VOCE E SEUS CLIENTES

CAMPARI ACADEMY



APRESENTACAO

POR QUE?

CONSTRUCAO DE CONTEUDO EXCLUSIVO
EDUCACAO APERITIVO E FOOD PAIRING
HARMONIZACAO DE PRATOS E COQUETEIS

SEGMENTADO POR COMPLEXIDADE E SOFISTICACAO

MATERIAL VERSATIL

FERRAMENTAS E DICAS PARA TODOS OS PUBLICOS |

CAMPARI ACADEMY




APRESENTACAO

DESFRUTE DE UMA
EXPERIENCIA
UNICA E SE TORNE
UM EXPERT NO
MUNDO DA -
HARMONIZACAO g

CAMPARI
ACADEMY

APRESENTA
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E-BOOK



CONTEUDO
E-BOOK

HARMONIZACAO + Histéria

= Como ler
= Conceitos e diretrizes basicas
= Matriz de harmonizag¢oes
= Coquetéis / conceitos
= Rodas de harmoniza¢ao
= IDs Coquetéis

1 2 6 80 6 = IDs Harmonizagoes

PAGINAS HARMONIZACOES COQUETEIS * Anfitrido Perfeito / Em Casa

CAMPARI ACADEMY

Um material sobre as combinacdes desenvolvidas e
orientada para auxiliar combinacdes inusitadas.
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E-BOOK )
HARMONIZAGAO

COQUETEL

CONTEUDO
ORGANIZADO
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INTENSIDADE




E-BOOK

HARMONIZACAO
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CAMPARI ACADEMY
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om Predominanciq de sabores

as de ervas, raizes, citricos o especiarias
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Para um sabor rico, intrigante e intenso,
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PERFECT SERVE

1PARTE (30ML) pg CAMPAR)

1 PARTE (30ML) DE 1757
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B BOURBON WILD Turkey
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gALABRESA
ACEBOLADA

E traz nota: rameladas da

carne suina e também picantes :):
pimenta que Ihe empresta o nolr;\.
além de untuosidade elevada. A
forga alcoslica do drink contras a
o, enquanto
as suas

picancia &
pelo sabor da ccl{ch:.:;a
Temos ainda o equilibrio de forcas.
ombas de intensidade alta

UMA UNIAO DE
SABORES INTENSOS
E TIPICAMENTE
BRASILEIROS.

A HARMONIZACAO PEI?REEI\TA.
DE SABOR INTENSO, A CALABI
COMBINA DE FORMA INCRIVEL.

JCOMPLEXA

OFACIL ®MEDIA ¢




AS HARMONIZACOES
PERFEITAS

TITULO

Identificacdo do CAMPARl
IC i.

coquetel Campari /.& TONIC

REFRESCANCIA
PERSONALIDADE ste drink comprova que asimplicidade
I D A natureza do coquetel sugere qual E é a chave paro os melhores resultodos. IMAGEM
¢ o ideal para uma ocasiao de 5

O coquetel apresentado em

consumo. para fazer um irresistivel coquetel elegante )
sua forma perfeita.

CO QU ETE, I S com sua cor vermelho brithonte. Refrescante,

com notas bitter-sweet, combing muito bem com : -
os dias de muito calor e com varias harmenizogdes. T"
CO M O LE R Para quem estd comegande a conhecer o sobor /
CONTEUDO bitter-sweet de Compari & uma excelente pedida!

O coquetel Campari descrito com a sua
riqueza, caracteristicas principais,

Os coquetéis Caompari s00 populares em todo © mundo

1 o - F devido acs seus sabores intrigontes e suas apresentogdes <
origem, historia e curiosidades. outénticas. A composigao do Campari & Tonic, assim ¢ 1. GRAFlACO .SEN$OR|AL
como sua histéria, & simples:  base é o vermelho interso Niveis de poténcia orientam
de Carmpari que cria o sabor e a cor principal, que se sobre as caracteristicas
:Or"l"ple'.ﬂ CC(; tonica el ’T[;O(;:;QLB também gjuda rr"(] principais percebidas na
refrescancia do cocktail). Desde a sua criogdo até hoje, ele d =
: A egustagdo do coquetel
PREPARO é servido apenas em copos Balloon ou em tagas de vinho. g ¢ q !
A receita ideal para elaborar )
o coquetel Campari perfeito PERFECT SERVE d.oh
SOML CAMPARI ’ r‘.u -
150ML AGUA TONICA \«’ A
1 FATIA DE LIMAO — RENDIMENTO
GELO g
GLASSWARE Quantidade de
COPOS BALLOON sasor [ IE IR IR coquetéis com uma

Toda receita tem o seu copo exato. Aquia UM copo ce coquetel longo ALcooL [ I B garrafa do produto.

indicacdo correta para extrair o maximo de em formato de balao, idea
sabor do coquetel. para servir gin ou coguetéls. acioez B
Ele pode conter asmie

tem 18 cm de oituro. AMARGOR - -

/
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AS HARMONIZACOES
PERFEITAS

TITULO
Identificacdo da
harmonizacdo do
coquetel Camparie
seu prato.

CAMPARI

& TONIC +
BOLINHO DE
BACALHAU

ID
HARMONIZACOES

COMO LER

CLASSIFICACAO

Indicagdo do tipo da
harmonizacao.

—e

tradicional bolinho de
bocalhau traz o intenso
sabor do peixe e notas

salgadas. Essas notas de sal sao
contrastadas de forma bastante
agradavel pelo dulgor do drink,
enquanto suo untuosidade faz
oposigdo oo amargoer. Refrescante,
o drink encontra a suavidade das
notas de maresia do bacalhou

e também o complementa

TEXTO

O conteudo da harmonizacao
proposta detalhando as caracteristicas
do coquetel, os ingredientes do prato
ou petisco e as razoes que fazem dela
uma unido perfeita

DESTAQUE com sua condimentacao

O resumo com o0s principais

pontos desta harmonizagao O SALGADO DO
BOLINHO CONTRASTA
PERFEITAMENTE COM O
AMARGOR DO DRINK

CURIOSIDADE

Uma dica técnica com destaques sobre
como obter o maximo dos sabores desta
unidao

Para prestar ateng3o: Numa
harmonizagdo mais refrescante
o Aperol Spritz é uma
excelente alternativa.

"
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& PERFEITA: CONTRASTEE

A HARMONIZACAO

COMPLEMENTACAO SAD O
SUCESSO DA HARMONIZACAO.

INTENSIDADE

Grafico do encontro das
forcas do coquetel e
prato. Forma rapida de
entender a
harmonizacao,

RESUMO

Diretrizes basicas da
combinacdo estdo em
maior destaque.

IMAGENS

Do coquetel e seu prato
harmonizado pra dar ainda
mais agua a boca

DO FACIL ®MEQIA © COMPLEXA

EXECUCAO

Indicagdo orienta sobre o
nivel de execucdo da
receita
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OBRIGADO!
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